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Vorspeisen / Appetizers

Goi Cuon Sai Gon (Vegan 2 Stk./2pcs.) A.B.C

Handgemachte Sommerrollen aus Reispapier gefiillt mit Reisnudeln, Salat, Ei,
Krautern und Erdniissen, serviert mit Erdnusssof3e und ...

Handmade rice paper summer rolls filled with rice noodles, salad, egg, herbs and
peanuts, served with peanut sauce and ...

Tofu

Hiihnerfleisch / Chicken

Garnelen / Prawns

Nem Ha Noi (2 Friihlingsrollen) A.B.E

Hausgemachte Reisrollen knusprig gebacken, gefiillt mit gemischtem
Hiithnerfleisch, Garnelen, Ei, Glasnudeln, Morcheln, Gemiise, serviert mit
kleinem Beilagensalat und Chili-Limetten-Ingwer-Dip

Homemade crispy baked rice rolls, filled with mixed chicken, shrimp, egg, glass
noodles, morels, vegetables, served with a small side salad and chili-lime-ginger dip

Ga Saté (HihnchenspieBe) B

Gegrillte Hihnchenspief3e mariniert mit vietnamesischen Gewlirzen, verfeinert
mit Erdniissen, serviert mit kleinem Beilagensalat und Erdnusssof3e

Grilled chicken skewers marinated with Vietnamese spices, refined with peanuts,
served with a small side salad and peanut sauce

Wan Tan Chién (gebackene Wan Tan) D-E

Frisch und knusprig gebackene Wan Tan gefiillt mit Garnelen, Hiithnerfleisch
und Gewiirzen, serviert mit kleinem Beilagensalat und Siif3-Sauer-Dip

Fresh and crispy baked Wan ‘Tan filled with prawns, chicken and spices, served with
a small side salad and sweet and sour dip

Chién Com (Vegan moglich) D.E

In jungem griinem Klebreis gebackene Sticks, IThrer Auswahl entsprechend,
serviert mit siilem Hausdressing

Sticks baked in young green sticky rice of your choice, served with sweet house
dressing

Tofu

Hiihner-Imitat / Chicken Imitat

Garnelen / Prawns

Nem Chay (2 vegan Friihlingsrollen) D:M

Hausgemachte Reisrollen knusprig gebacken, gefiillt mit gehacktem Bio-Tofu,
Bohnen, Glasnudeln, Morcheln, Gemiise, serviert mit kleinem Beilagensalat und
Chili-Limetten-Ingwer-Dip

Homemade crispy baked rice rolls, filled with chopped organic tofu, beans, glass
noodles, morels, vegetables, served with a small side salad and chili-lime-ginger dip

Ha Cao Bay (5 stk. Vegan) M

Frisch und knusprig gebackene Teigtaschen mit Gemiise-Tofu-Fiillung, Lauch
und hausgemachter SoBe

Fresh and crispy baked dumplings with vegetable and tofu filling, leek and
homemade sauce

4,20 €
4,60 €
4,90 €

4,60 €

5,50 €

4,60 €

4,50 €

4,90 €
6,50 €

4,60 €

4,60 €



10.
11.
12.

13.

14.
15.
16.

18.

19.

20.

Sup Khoai Lang (SiiBkartoffelsuppe-Vegan moglich) 6

Delikate Suppe mit natiirlichem vietnamesischen Aroma, Stibkartoffeln,
Kokosmilch, Zwiebeln, Champignons, Koriander und ...

Delicate soup with natural Vietnamese flavor, sweet potatoes, coconut milk, onions,
mushrooms, coriander and ...

Tofu

Hiihnerfleisch / Chicken

Garnelen / Prawns

Sap Wan Tan (Wan Tan-Suppe) D-E

Wan Tan’s gefiillt mit Garnelen, Hiihnerfleisch und Gewiirzen in einer klaren
Briihe mit Gemiise, Sesamol und Friihlingszwiebeln

Wontons filled with shrimp, chicken and spices in a clear broth with vegetables,
sesame oil and spring onions

Canh Chua (Zitronengrassuppe) ¢D.E

Wiirzig saure Suppe mit Champignons, Tomaten, Zwiebeln, Ingwer,
Zitronengras, Friihlingszwiebeln, Koriander und ...

Spicy sour soup with mushrooms, tomatoes, onions, ginger, lemongrass, spring
onions, coriander and ...

'beu M

Hiihnerfleisch / Chicken

Garnelen / Prawns

Sup Mien Chay (Vegan) D

Glasnudelsuppe mit Veganem Hiihnerfleisch, Tofu, Shiitake Pilzen, Morcheln,
Zwiebeln, Koriander und gemischtem Gemiise

Glass noodle soup with vegan chicken, tofu, shiitake mushrooms, morels, onions,
coriander and mixed vegetables

Sup Ha Cao Chay (Vegan) M

Teigtaschensuppe mit Gemiise-Tofu-Fiillung, Lauch in herzhafter
Kriauterbriihe, verfeinert mit Shiitake Pilzen und frischem Koriander

Dumpling soup with vegetable and tofu filling, leeks in a hearty herbal broth, refined
with shiitake mushrooms and fresh coriander

Edamame M
Gediinstete japanische Sojabohnen mit Schote, verfeinert mit Meersalz
Steamed Fapanese soybeans with pod, refined with sea salt

Salate / Salad’s

21.
22.

23.
24.

Goi Mién (Glasnudelsalat - vegan moglich) B.C.D

Frischer Salat mit Glasnudeln, Zwiebeln, Kriutern, Erdniissen, Rostzwiebeln,
hausgemachtem Dressing und ...

Fresh salad with glass noodles, onions, herbs, peanuts, roasted onions, homemade
dressing and ...

Tofu ™ Klein / Small 4,50 €  Grof3 / Big 7.50€
Hiihnerfleisch / Chicken Klein / Small 4,60 €  Grof3 / Big 8.90€

Goi Xoai (Mangosalat - vegan moglich) B.G.D

Frische Mango mit Lotusstengel, Gurke, Karotte, Zwiebeln, vietnamesischen
Kriautern, Rostzwiebeln, Erdniissen, exotischem Hausdressing und ...

Fresh mango with lotus stems, cucumber, carrots, onions, Vietnamese herbs, roasted
onions, peanuts and exotic house dressing and ...

Tofu M Klein / Small 450 €  Grof3 / Big 7.90€
Hiihnerfleisch / Chicken Klein / Small 4.80 €  Grof3 / Big 8,50€

4,20 €
4,60 €
4,90 €

4,60 €

4,20 €
4,60 €
4.90 €

4,60 €

4,60 €

3,90 €



25.

Xoai Chay (vegan) D

Frische Mango mit Vegan Rindfleisch, Lotusstengel, Gurke, Karotte,
Rostzwiebeln, vietnam. Kriutern, Erdniissen und exotischem Hausdressing
Fresh mango with vegan beef, lotus stem, cucumber, carrot, fried onions, Vietnam.
herbs, peanuts and exotic house dressing

Hauptspeisen / Main dishes

20.

27.
28.

29.

30.
31.
32.
33.

40.
41.
42.
43.
44.
45.

Mi Udon Xao D-M
Gebratene japanische Weizennudeln mit Shiitake Pilzen, Pak Choi,
Champignons, Zwiebeln, Erdniissen, Cashew Niissen, Koriander und wahlweise
mit ...
Fried Fapanese wheat noodles with shiitake mushrooms, pak choi, mushrooms,
%ylz;ans, peanuts, cashew nuts, coriander and optionally with ...

ofuM
Hiihnerfleisch / Chicken
Rindfleisch / Beef
Ente kross / Crispy Duck

Phd Ha Noi M

Traditionell vietnamesische Reisbandnudelsuppe mit einer kriftig klaren Briihe,
welche Zimt, Chili, Sternanis, Ingwer, Sojasprossen, Friihlingszwiebeln,
Koriander, Basilikum beinhaltet und Ihrer Auswahl ...

Traditional Vietnamese flat rice noodle soup with a strong, clear broth containing
cinnamon, chili, star anise, ginger, soybean sprouts, spring onions, coriander, basil
and your choice ...

Tofu

Hiihnerfleisch / Chicken

Rindfleisch / Beef

Huhn & Rind / Chicken & Beef

Ph¢ Xao M

Gebratenen Reishandnudeln mit frischem Gemiise, Eierflocken, Sojasprossen,
Koriander, Erdniissen, Rostzwiebeln und Ihre Auswahl ...

Fried flat rice noodles with fresh vegetables, egg flakes, sovbean sprouts, coriander,
peanuts, fried onions and your choice ...

Tofu

Hiihnerfleisch / Chicken

paniertes Hiihnerfleisch / baked chicken
Rindfleisch / Beef

Ente kross / Crispy duck

Garnelen / Prawns

Mién Xao A B.M

Gebratenen Glasnudeln mit frischem Gemiise, Eierflocken, Morcheln,
Sojaspfl(l)ssen, Lauchzwiebeln, Koriander, Erdniissen, Rostzwiebeln und Thre
Auswabhl ...

Fried glass noodles with fresh vegetables, egg flakes, morels, sovbean sprouts, spring
onions, coriander, peanuts, roasted onions and your choice ...

Tofu

Hiihnerfleisch / Chicken

paniertes Hiihnerfleisch / baked chicken
Rindfleisch / Beef

Ente kross / Crispy duck

Garnelen / Prawns

4,90 €

9.90 €
10,40 €
11,90 €
12,90 €

8.90 €
9,60 €
10,90 €
11,90 €

9.90 €
10,90 €
10,90 €

11,90 €
12,90 €

11,90 €

9.90 €
10,90 €
10,90 €

11,90 €
12,90 €
12,90 €



406.

47.

48.

50.
51.
52.
54.
55.

60.
01.
62.
604.

66.

70.
71.
72.
4.
75-

Ban Bo Nam B¢ B.G.D

Mariniertes Rindfleisch gebraten mit Zitronengras, Chili, Knoblauch und
Zwiebeln auf Reisnudeln, serviert mit Salat, Erdniissen, vietnam. Kriutern,
Rostzwiebeln und Chili-Limetten-Ingwer-Sofie

Marinated beef fried with lemongrass, chili, garlic and onions on rice noodles, served
with salad, peanuts, Vietnam. herbs, roasted onions and chili-lime-ginger sauce

Ban Nem Ha Noi B.C.D

Hausgemachte Friihlingsrollen auf Reisnudeln, serviert mit Salat, Erdniissen,
vietnam. Kriutern, Rostzwiebeln und Chili-Limetten-Ingwer-Sole

Homemade spring rolls on rice noodles, served with salad, peanuts, Vietnam. herbs,
roasted onions and chili-lime-ginger sauce

Bun Vit Chién Gion B8.G.D

Knusprig gebackene Ente, serviert mit Reisnudeln, Salat, frischen Kriutern,
Erdniissen, Rostzwiebeln und Chili-Limetten-Ingwer-Sof3e

Crispy baked duck, served with rice noodles, salad, fresh herbs, peanuts, roasted
onions and chili-lime-ginger sauce

Khoai Lang Do Ca Ri (Rotes Curry SiiBkartoffel) leichtscharf/light spicy
SiiBkartoffeln mit gemischtem Gemiise in roter Currysofie, Kokosmilch, serviert
mit Duftreis und Ihrer Auswabhl ...

Fried glass noodles with fresh vegetables, egg flakes, morels, sovbean sprouts, spring
onions, coriander, peanuts, roasted onions and your choice ...

']bfu M

gegrilltes Hiihnerfleisch / grilled Chicken
gebackenes Hiihmerfleisch / baked chicken P
Ente kross / Crispy duck P

Garnelen / Prawns £

gegrillter Lachs / Grilled salmon ¢

Com Sot Lac B

Fein gehackte Erdniisse in Kokosmilch mit gemischtem Gemiise, serviert mit
Duftreis und Ihrer Auswahl ...

Finely chopped peanuts in coconut milk with mixed vegetables, served with fragrant
rice and your choice ...

Tofu ™

gegrilltes Hiihnerfleisch / grilled Chicken
gebackenes Hiihnerfleisch / baked chicken P
Ente kross / Crispy duck P

Garnelen / Prawns ©

gegrillter Lachs / Grilled salmon ¢

Com Sot Xoai

Cremige Mango-Kokosmilch-Sof3e mit verschiedenem Gemiise, serviert mit
Duftreis und Ihrer Auswahl ...

Creamy mango coconut milk sauce with various vegetables, served with fragrant rice
and your choice...

Ybfu M

gegrilltes Hiihnerfleisch / grilled Chicken
gebackenes Hiihmerfleisch / baked chicken P
Ente kross / Crispy duck P

Garnelen / Prawns £

gegrillter Lachs / Grilled salmon ¢

11,50 €

9,90 €

12,90 €

8.90 €
10,50 €
10,50 €
11,90 €
12,90 €
15,50 €

8.90 €
10,50 €
10.50 €
11,90 €
12,90 €
15,50 €

8.90 €
10,50 €
10,50 €
11,90 €
12,90 €
15,90 €



So.

S1.

S2.

83.

84.

85.

8o.

90.

Pau Phu Xao La Lot M

Gebratener Tofu mit verschiedenem Gemiise, Zuckerschoten, griinem Spargel,
Champignons, Betelblittern, Zwiebeln, Kriutern, Erdniissen, dunkler Sof3e,
serviert mit Mangosalat und Duftreis

Fried tofu with various vegetables, snow peas, green asparagus, mushrooms, betel
leaves, onions, herbs, peanuts, dark sauce, served with mango salad and rice

Bo Xao La Lot B

Rindfleisch gebraten mit Zuckerschoten, griinem Spargel, Zucchini, Paprika,
Champignons, Betelblittern, Zwiebeln, Kriautern, Erdniissen, dunkler Sof3e,
serviert mit Mangosalat und Duftreis

Fried beef with snow peas, green asparagus, zucchini, bell pepper, mushrooms, betel
leaves, onions, herbs, peanuts, dark sauce, served with mango salad and rice

Ga Xao Sa Gt leicht scharf / light spicy

Zartes Hiihnerfleisch gebraten mit Pak Choi, Zuckerschoten, griinem Spargel,
gemischtem Gemiise, Zitronengras, Chili, Zwiebeln, Sesam, Koriander und
dunkler SoBe, serviert mit Mangosalat und Duftreis

Tender chicken [ried with pak choi, snow peas, green asparagus, mixed vegetables,
lemongrass, chili, onions, sesame, coriander and dark sauce, served with mango
salad and fragrant rice

Tom Xao Mang Tay leichtscharf/light spicy E

Garnelen gebraten mit Zuckerschoten, griinem Spargel, Pak Choi, gemischtem
Gemiise, Zitronengras, Chili, Zwiebeln, Sesam, Koriander und dunkler Sofe,
serviert mit Mangosalat und Duftreis

Fried prawns with snow peas, green asparagus, pak choi, mixed vegetables,
lemongrass, chili, onions, sesame, coriander and dark sauce, served with mango
salad and fragrant rice

Rau Xao Vit Chién leicht scharf/light spicy D

Ente kross mit Zuckerschoten, griinem Spargel, im Wok mit Pak Choi, Zwiebeln,
Koriander, Chili, Zitronengras, Knoblauch und dunkler Sof3e, serviert mit
Mangosalat und Duftreis

Crispy duck with snow peas, green asparagus, wok with pak choi, onions, coriander,
chili, lemongrass, garlic and dark sauce, served with mango salad and fragrant rice

Ca Hoi Nudng ¢

Gegrillter Lachs mit gebratenen Zuckerschoten, griinem Spargel, Pak Choi,
Baby Mais, Shiitake, Champignons, Zwiebeln, Zitronengras und Knoblauch,
serviert mit Mangosalat und Duftreis

Grilled salmon with fried sugar snap peas, green asparagus, pak choi, baby corn,
shiitake, mushrooms, onions, lemongrass and garlic, served with mango salad and
fragrant rice

Vit TAm Mat Ong D

Gegrillte Ente mit Honig tiberzogen, gebraten mit Zuckerschoten, griinem
Spargel, Shiitake Pilzen, Pak Choi, Champignons, gemischtem Gemiise,
Zwiebeln, Koriander, serviert mit Mangosalat und Duftreis

Grilled duck coated in honey, fried with snow peas, green asparagus, shiitake
mushrooms, pak choi, mushrooms, mixed vegetables, onions, coriander, served with
mango salad and fragrant rice

Tom Ca X Nghé C.EH

Gebratene Garnelen und Lachs mit Pak Choi, Zuckerschoten, griinem Spargel,
Cashew Niissen, verschiedenem Gemiise ind pikanter Soffe im Steintopf serviert
mit Duftreis

Fried prawns and salmon with pak choi, snow peas, green asparagus, cashew nuts,
various vegetables in a spicy sauce in a stone pot, served with fragrant rice

10,50 €

11,90 €

10,90 €

12,90 €

12,90 €

15,90 €

13,90 €

15,90 €



91.

92.

93.

94.

Vit Ga Nuong

Gegrilltes Enten- und Hiihnerfleisch mit verschiedenem Gemiise,
Zuckerschoten, griinem Spargel, Pak Choi, Zwiebeln, Cashew Niissen,
Koriander, Sesam in dunkler Sof3e, serviert mit StiBkartoffel Pommes

Grilled duck and chicken with various vegetables, snow peas, green asparagus, pak
choi, onions, cashew nuts, coriander, sesame in a dark sauce, served with sweet
potato fries

Bo Nuéng - Tom Chién Com D.E

Mariniertes Rindfleisch gebraten und Tempura Garnelen mit griinen
Klebreisflocken, Zuckerschoten, griinem Spargel, Pak Choi, Shiitake Pilzen,
Zucchini, Paprika in dunkler Sof3e, serviert mit Siibkartoffel Pommes

Fried marinated beef and tempura prawns with green sticky rice flakes, snow peas,
green asparagus, pak choi, shiitake mushrooms, zucchini, peppers in a dark sauce,
served with sweet potato fries

Ca Nuoéng - Tom Chién Com C.D.EH

Gegrillter Lachs und Tempura Garnelen mit griinen Klebreisflocken, Cashew
Niissen, Pak Choi, Zuckerschoten, griinem Spargel, Shiitake Pilzen,
Champignons, Paprika, Brokkoli in dunkler Sof3e, serviert mit gebratenem Reis
Grilled salmon and tempura prawns with green sticky rice flakes, cashew nuts, pak
choi, sugar snap peas, green asparagus, shiitake mushrooms, mushrooms, bell
peppers, broccoli in a dark sauce, served with fried rice

Ca Lach Om Nam ¢

Gegrilltes Lachsfilet mit geschmorten Shiitake, Cherry Tomaten, Baby Mais,
Zuckerschoten, griitnem Spargel, Zwiebeln, Koriander, Erdniissen, serviert im
Steintopf, dazu Reis

Grilled salmon fillet with braised shiitake, cherry tomatoes, baby corn, snow peas,
green asparagus, onions, coriander, peanuts, served in a stone pot and rice

Vegane Speisen / Vegan food

95.

90.

100.

Bo Ga Chay ¢

Gebratenes Vegan Hiihnerfleisch ummantelt mit griinem Klebreis, Vegan
Rindfleisch, griinem Spargel, Shiitake, Lotuswurzel, Baby Mais, Pak Choi,
Cherry Tomaten, Koriander, serviert mit dunkler Sof3e und Duftreis

Fried vegan chicken coated with green sticky rice, vegan beef, green asparagus,
shiitake, lotus root, baby corn, pak choi, cherry tomatoes, coriander, served with
dark sauce and rice

Vit Chay Ga Com ¢

Vegan Ente kross, Vegan Hithnerfleisch ummantelt mit griinem Klebreis,
gemischtes Gemiise im Wok mit Zuckerschoten, griinem Spargel, Lotuswurzel,
Shiitake, Champignons, Baby Mais, Pak Choi, Zwiebeln, Chili- schoten und
Knoblauch, dazu Duftreis

Fried vegan chicken coated with green sticky rice, vegan beef, green asparagus,
shiitake, lotus root, baby corn, pak choi, cherry tomatoes, coriander, served with
dark sauce and rice

Pho Chay M

Klare Gemiisebouillon mit Reisbandnudeln, vegan Hiihnerfleisch, Tofu, Gemiise
und vietnamesischen Kriutern

Clear vegetable bouillon with flat rice noodles, vegan chicken, tofu, vegetables and
Vietnamese herbs

15,90 €

16,90 €

17,90 €

16,90 €

13,90 €

13,90 €

9,90 €



101.

102.

103.

104.

105.

1006.

107.

108.

109.

Ph6 Tron Dau M

Reisbandnudelsalat mit gebratenem Zitronengras-Tofu, Vegan Hiihnerfleisch,
Mango, Erdniisse, Rostzwiebeln, Kriutern und abgeschmeckt mit Ingwer-Sof3e
Flat rice noodle salad with fried lemongrass tofu, vegan chicken, mango, peanuts,
roasted onions, herbs and seasoned with ginger sauce

Dau Om Nam B.M

Geschmorte Shiitake Pilze, Tofu, Lotuswurzel, vegan Hiihnerfleisch, Baby Mais,
Zuckerschoten, griinem Spargel, Champignons, Tomaten, Paprika, Zwiebeln,
Koriander, Erdniissen, serviert im Tontopf mit Duftreis

Braised shiitake mushrooms, tofu, lotus root, vegan chicken, baby corn, snow peas,
green asparagus, mushrooms, tomatoes, peppers, onions, coriander, peanuts, served
in a clay pot with fragrant rice

Ga Chay })au X0 Thap C:{m leicht scharf / light spicy D, M

Gebratenes vegan Hiihnerfleisch, Tofu mit griinem jungen Klebreis gebacken,
Zuckerschoten, griitnem Spargel, Pak Choi, Lotuswurzel, Baby Mais, gemischtem
Gemiise, Zwiebeln, Koriander, serviert mit dunkler Soffe und Reis

Fried vegan chicken, baked tofu with green young sticky rice, snow peas, green
asparagus, pak choi, lotus root, baby corn, mixed vegetables, onions, coriander,
served with dark sauce and rice

Udon Xao Chay (Vegane Ente moglich / Vegan duck possible) D, M

Angebratenes vegan Hihnchenfleisch, Lotuswurzel, Tofu, Shiitake,
Champignons, Zwiebeln, Pak Choi, Erdniisse, Rostzwiebeln, gemischtem
Gemiise in dunkler Sofe, dazu gedimpfte Udonnudeln

Fried vegan chicken, lotus root, tofu, shiitake, mushrooms, onions, pak choi, peanuts,
fried onions, mixed vegetables in a dark sauce, with steamed udon noodles

Ga Chay Ca Ri Do (Vegane Ente méglich / Vegan duck possible - scharf / spicy) D, M

Rotes Curry in Kokosmilch mit gebackenem Hiihnerfleisch Imitat, Tofu,
Siibkartoffeln, gemischtem Gemiise, Champignons, serviert mit Duftreis

Red curry in coconut milk with baked imitation chicken, tofu, sweet potatoes, mixed
vegetables, mushrooms, served with fragrant rice

D'ctlll Célll Ca Ri DO leichtscharf/light spicy D, M

Rotes Curry mit griinem Reisflocken-Mantel-Tofu, StiBkartoffeln,
Champignons, gemischtem Gemiise und serviert mit Duftreis

Red curry with green rice flakes coated tofu, sweet potatoes, mushrooms, mixed
vegetables and served with fragrant rice

Bun Nem Chay B.M

Reisnudeln mit vegane Friihlingsrolle, Salat, frischen Kriautern, Erdniissen,
Rostzwiebeln, dazu unser hausgemachtes Dressing

Rice noodles with vegan spring rolls, salad, fresh herbs, peanuts, fried onions and
our homemade dressing

Gél Ch‘dV Sét Lac (Vegane Ente moglich / Vegan duck possible) B, D, M

Vegan Hiihnerfleisch, Tofu mit verschiedenem Gemiise, Siiikartoffeln in
Erdnuss-Kokosmilch-Sof3e, serviert mit Duftreis _ _
Vegan chicken, tofu with various vegelables, sweet potatoes in peanut coconut milk
sauce, served with fragrant rice

Vit Chay Om Nam D.M

Vegan Ente kross mit gemischtem Gemiise im Wik mit Zuckerschoten, griinem
Spargel, Lotuswurzel, Shiitake, Champignons, Baby Mais, Pak Choi, Zwiebeln,
Chilischoten und Knoblauch, dazu Duftreis

Crispy vegan duck with mixed vegetables in a wok with sugar snap peas, green
asparagus, lotus root, shiitake, mushrooms, baby corn, pak choi, onions, chili and
garlic, with fragrant rice

10.40 €

11,90 €

11,90 €

12,90 €

12,90 €

11,90 €

10,90 €

10,90 €

12,90 €



Dessert’s

Chuoi Chién D

110.
Gebackene Banane iiberzogen mit Honig, Kokosraspeln, Vanilleeis, Erdbeer-
und Schokoladensof3e
Baked banana covered with honey, grated coconut, vanilla ice cream, strawberry
and chocolate sauce
. Banh Chuéi Nuong B.D.L
Gegrillter Bananenkuchen in Bananenblittern, mit Kokosmilch, Erdniissen und
Sesam
Grilled banana cake wrapped in banana leaves, with coconut milk, peanuts and
sesame
112. Banh Khoai B.D.L
Reisstifspeise mit Taro in Bananenblittern, mit Kokosmilch, Erdniissen und
Sesam
Rice dessert with taro in hanana leaves, with coconut milk, peanuts and sesame
113. Happy Vanilla
3 Kugeln Vanilleeis mit Erdbeer- und Schokoladensof3e
3 scoops of vanilla ice cream with strawberry and chocolate sauce
Kaffee / Coffee

200. Caphé Stua 6.2

Vietnamesischer Kaffee mit Kondensmilch
Vietnamese coffee with condensed milk

Ca phé Stia Da 6.2

201.
Vietnamesischer Eisaffee mit Kondensmilch
Vietnamese ice coffee with condensed milk
Tee / Tea
204. Griiner Tee / Green tea
205. Jasmintee / Jasmine tea
206. Haustee / Homemade tea
Griiner Tee mit Zitronengras, Ingwer, Limetten, und Honig
Green tea with ginger, lemongrass, lime and honey
207. Vietnamesischer Kriutertee / Vietnamese herbal tea
mit Zitronengras, Ingwer, Zimtstange und Honig
with lemongrass, ginger, lime cinnamon stick and honey
208. Song Lam Tra
mit frischer Orange, Ingwer, Zitronengras, Limetten und Honig
with fresh orange, ginger, lemongrass, lime and honey
209. Tra Bac Ha

mit Ingwer, Limetten, Zitronengras, Minze und Honig
with ginger, lime, lemongrass, mint and honey

4.80 €

4,50 €

4,50 €

4,50 €

3,50 €

4,60 €

3,20 €
3,20 €
3,60 €

3,60 €

3,60 €

3,60 €



Gerichte konnen Glutamat enthalten, auf Wunsch kann jedes Gericht auch Glutamatfrei zubereitet werden.

Zusatzstoffe:
1. mit Farbstoff, 2. Koffeinhaltig, 3. mit Antioxidationsmittel, 4. Siuerungsmittel, 5. mit Konservierungsmittel,
6. mit SiiBstoff, 7. enthilt eine Phenylalaninquelle, 8. Chininhaltig, 9. Stabilisatoren,
10. aufgeschdumt mit Stickoxydul, 11. Taurin, 12. enthilt Sulfite

Allergene:
Eier, B. Erdniisse, C. Fisch, D. Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Hafer, Dinkel), E. Krebstiere, F. Lupinen,
G. Milch einschlieBlich Lactose, H. Schalenfriichte, I. Schwefeldioxid & Sulfite, J. Sellerie, K. Senf, L. Sesamsamen,
M. Soja, N. Weichtiere (Mollusken)



